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WE'RE THINKING OF YOU

Dakujeme vam, Ze ste si kupili spotrebié Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory v sebe skryva desatrocia
odbornych skusenosti a inovacii. Pri vyvoji tohto ddmyselného a Stylového spotrebi¢a sme mysleli na vas. Preto si
pri kazdom pouziti mozete byt isti, Ze dosiahnete vynikajuce vysledky.

Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:

G Tipy na pouzivanie, broZury, rieSenie problémov a informacie o Udrzbe:
@ www.electrolux.com

g Zaregistrujte si produkt a vyuZite tak eSte lepSi servis:
a/ www.RegisterElectrolux.com

Do spotrebi¢a si moZete zakupit prisluSenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely:
’% www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporti¢ame, aby ste pouzivali origindlne nahradné diely.
Ked budete kontaktovat’ servis, nezabudnite si pripravit’' nasledujuce Udaje.
Tieto informéacie najdete na vyrobnom Stitku. Model, €islo vyrobku, sériové ¢islo.

& Varovanie/upozornenie — Bezpegnostné pokyny.
@ V/Seobecné informécie a tipy
@ Environmentalne informacia

Viyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajliceho upozornenia.
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1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte pri-
loZzeny navod na pouzivanie. Vyrobca nie je zodpovedny za Skody
a zranenia spdsobené nespravnou instalaciou a pouzivanim. Na-
vod na pouzivanie uchovavajte vzdy v blizkosti spotrebica, aby ste
dor mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpecnost deti a zranitelnych osob
/N VAROVANIE

Nebezpecenstvo udusenia, poranenia alebo trvalého postih-
nutia.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmy-
slovymi alebo psychickymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti méZu tento spotrebi€ pouZzivat' len vtedy,
ak su pod dozorom dospelej osoby alebo osoby, ktora je zodpo-
vedna za ich bezpecnost.

Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebi¢om. Deti do troch rokov
nesmu zostat’ v blizkosti spotrebica bez dozoru.

Obaly uschovajte mimo dosahu deti.

Nedovolte detom ani domacim zvieratam priblizit sa k spotrebi-
¢u poCas prevadzky alebo ked je horuci. Pristupné Casti su ho-
ruce.

Ak ma spotrebiC detsku poistku, odporu¢ame ju zapnut.
Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat' deti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecCnostné pokyny

NainStalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit kabel smie iba kvalifiko-
vana osoba.

Pocas Cinnosti sa vnutorné Casti spotrebica zohreju na vysoku
teplotu. Nedotykajte sa ohrevnych ¢lankov v spotrebiCi. Pri vybe-
rani alebo vkladani prislusenstva alebo nadob na pecenie vzdy
pouzivajte kuchynské rukavice.

Na Cistenie spotrebiCa nepouZivajte parné Cistice.

Pred udrzbou odpojte spotrebiC od elektrickej siete.
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2. A\

* Na Cistenie skla dvierok nepouZivajte drsné praskové prostried-
Ky, ani ostré kovové Skrabky, pretoZe by mohli poskrabat’ po-
vrch, ¢o moze spdsobit’ rozbitie skla.

* Ak chcete vybrat' zasuvacie listy, najprv potiahnite prednu Cast’
zasUvacich list a potom zadny koniec smerom od bocnej steny a
vyberte ich. Pri inStalacii zasuvacich list zvolte opacny postup.

* PouZivajte iba originalnu teplotnu sondu alebo prislusny nahrad-

ny diel.

* Ak je poSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’ vyme-
nit’ u vyrobcu, v autorizovanom servise alebo kvalifikovanej 0so-
be, aby sa predislo nebezpecéenstvu.

* Dbajte, aby bol spotrebi¢ pred vymenou Ziarovky vypnuty, aby
bolo vylucené nebezpecCenstvo uderu elektrickym prudom.

BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 InStalacia

VAROVANIE
Tento spotrebi¢ smie naindtalovat’ iba
kvalifikovana osoba.

+ QOdstranite vSetok obalovy material.

+ PoSkodeny spotrebi€ neinstalujte ani nepouzi-

vajte.

+ DodrZiavajte pokyny pre instalaciu dodané so

spotrebi¢om.

+ Pri premiestfiovani spotrebic¢a budte vzdy
opatrni, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte
bezpec€nostné rukavice.

+ SpotrebiC netahajte za rukovét.

+ Dodrziavajte poZzadovanu minimalnu vzdiale-

nost od inych spotrebi¢ov a nabytku.

« Uistite sa, Ze konstrukcie, pod ktorymi a vedia
ktorych je spotrebi¢ nainstalovany, si bezpe¢-

ne.

+ Po bokoch spotrebi¢a musia byt umiestnené
spotrebice alebo zariadenia rovnakej vysky.

Elektrické zapojenie
VAROVANIE

Nebezpecenstvo poZiaru a zasahu elek-

trickym pradom.

+ V3etky prace spojené so zapojenim do elek-

trickej siete smie vykonat' vylu¢ne kvalifikova-
ny elektrikar.

Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

+ Uistite sa, Ze elektrické udaje uvedené na ty-

povom $titku spotrebica zodpovedaju parame-
trom elektrickej siete. Ak nie, kontaktujte elek-
trikara.

+ VZdy pouzivajte spravne nainstalovanu uzem-

nenu zasuvku.

» Nepouzivajte adaptéry, rozdvojky ani predizo-

vacie privodné kable.

+ Uistite sa, ze z&strcka a privodny elektricky

kabel nie su poskodené. Ak chcete vymenit
privodny elektricky kabel, kontaktujte servis
alebo elektrikara.

+ Nedovolte, aby sa sietové kable dostali do

kontaktu s dvierkami spotrebi¢a najmé vtedy,
ked su dvierka hortce.

Zariadenie na ochranu pred dotykom elektric-
kych Casti pod napétim a neizolovanych Casti
treba namontovat' tak, aby sa nedalo odstranit’
bez nastrojov.

Zastrcku zapojte do zasuvky az na konci in-
Stalacie. Uistite sa, ze napajaci elektricky ka-
bel je po instalacii pristupny.

Ak je sietova zasuvka uvolnena, nezapajajte
do nej sietovu zastrcku.



+ Pri odpéjani spotrebita od elektrickej siete ne-
tahajte za napajaci kabel. Vzdy tahajte za za-
stréku napéjacieho kabla.

+ Pouzite iba spravne izolané zariadenia:
ochranné isti¢e alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat' z drziaka).

+ Elektricka siet' v domacnosti musi mat’izolac-
né zariadenie, ktoré umozni odpojenie spotre-
biCa od elektrickej siete na vSetkych pdloch.
Vzdialenost’ kontaktov izolaéného zariadenia
musi byt minimalne 3 mm.

2.2 Pouzivanie

& VAROVANIE
Nebezpecenstvo zranenia, popalenia,
zasahu elektrickym pradom alebo vybu-
chu.

+ Tento spotrebi¢ pouzivajte v domacom pro-
stredi.

+ Nemerite technické charakteristiky tohto spo-
trebica.

+ Zabezpette, aby boli vetracie otvory voiné.

+ Pocas ginnosti nenechavajte spotrebi¢ bez
dozoru.

+ Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.

+ Ked je spotrebi¢ v ¢innosti, pri otvarani dvie-
rok postupujte opatrne. M6ze ddjst k Uniku
horticeho vzduchu.

+ Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate mokré ruky,
ani ked je v kontakte s vodou.

+ Na otvorené dvierka netlacte.

+ Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovny alebo
odkladaci povrch.

+ Dvierka musia byt zavreté vzdy, ked je spo-
trebi¢ v Cinnosti.

+ Duvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne. Pouzitim
prisad s obsahom alkoholu mdze vzniknut
zmes alkoholu so vzduchom.

+ Pri otvarani dvierok sa do blizkosti spotrebica
nesmu dostat’ iskry ani otvoreny plamer.

. HorTa\v/é latky ani predmety, ktoré st nasiaknu-
té horlavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti, ani nan.

VAROVANIE
Hrozi nebezpecenstvo poskodenia spo-
trebica.

+ Aby ste predisli poSkodeniu alebo zmene far-
by smaltu:
- nadoby na pecenie ani iné predmety neklad-
te priamo na dno spotrebica.
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- na dno spotrebi¢a nedavaijte alobal.
- do horticeho spotrebica nelejte vodu,

- po ukonceni pripravy jedla v rire nenecha-
vajte vlhky riad ani potraviny,

- pri vyberani alebo vkladani prislusenstva
postupujte opatrne.

+ Zmena farby smaltu nema ziadny vplyv na
funkciu spotrebica. Nie je to nedostatok, na
ktory sa vztahuje zaruka.

+ Na pripravu vihkych kolacov pouzivajte hiboky
pekac. Ovocné Stavy spdsobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

2.3 OSetrovanie a Cistenie

VAROVANIE
Hrozi nebezpecenstvo zranenia, pozia-
ru alebo poskodenia spotrebica.

+ Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢ vypnite a
vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.

+ Skontrolujte, €i je spotrebi¢ studeny. Existuje
riziko, Ze sklené panely mozu praskndt’.

Ak su sklenené panely poskodené, ihned ich
nechajte vymenit'. Kontaktujte servisné stredi-
sko.

* Pri vyberani dvierok spotrebica postupuijte
opatrne. Dvierka su tazké!

+ Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli
opotrebeniu povrchového materialu.

+ Zvysky tuku alebo potravin v spotrebici mézu
spOsobit' poziar.

+ Spotrebic vycistite vihkou mékkou handrickou.
Pouzivajte iba neutralne saponaty. Nepouzi-
vajte abrazivne prostriedky, drétenky, rozpu-
St'adla ani kovové predmety.

+ Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavaj-
te bezpecCnostné pokyny na obale.

+ Katalyticky smalt (ak je k dispozicii) necistite
Ziadnym Gistiacim prostriedkom.

2.4 \/nutorné osvetlenie

« Ziarovka alebo halogénova Ziarovka pouziva-
na v tomto spotrebici je uréena len pre doma-
ce spotrebiCe. Nepouzivajte ich na osvetlenie
domacnosti.

VAROVANIE
Hrozi nebezpecenstvo Urazu elektric-
kym pradom.

+ Pred vymenou ziarovky odpojte spotrebi¢ od
zdroja napajania.
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+ Pouzivajte ziarovky s rovnakymi technickymi
Gdajmi.
2.5 Likvidacia

VAROVANIE
Nebezpecenstvo poranenia alebo udu-
senia.

3. POPIS VYROBKU

iR HoH

5 oS

SN

B HH&

Ovladag funkcii rary
Ukazovatel prevadzky
Elektronicky programator
Ovladac teploty
Ukazovatel teploty

n Zasuvka teplotnej sondy

4. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE
Pozrite si kapitoly o bezpe¢nosti.

4.1 Prvé Cistenie

* Vyberte véetko prislusenstvo a vyberatelné
zasUvacie listy (ak su k dispozicii).

+ Pred prvym pouzitim spotrebic vycistite.

& Pozrite si kapitolu ,OS$etrovanie a Giste-
nie“.

+ Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

+ OdreZte elektricky napajaci kabel a zlikvidujte
ho.

+ Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili
uviaznutiu deti a doméacich zvierat v spotrebi-
¢i.

Gril

[FJ Osvetlenie riry

ﬂ Ventilator

ZasUvacia lista, vyberatelna
Typovy §titok

Urovne v rire

3.1 Prisluenstvo rary

+ Droéteny rost
Na kuchynsky riad, formy na kolace, peCené
pokrmy.

+ Plech na pecenie
Na kolace a susienky.

+ Pekad na grilovanie/peGenie
Na pecenie masa a mucnych pokrmov alebo
ako nadoba na zachytavanie tuku.

+ Teplotna sonda
Na meranie, do akej miery je jedlo upeCené.

4.2 Nastavenie ¢asu

Pred prvym pouzitim rury je potrebné
nastavit' Cas.

Po zapojeni spotrebiCa do elekirickej siete alebo
po vypadku napajania bude blikat' ukazovatel
funkcie Cas.

Stlacanim tlacidla + alebo - nastavte spravny
¢as.

Priblizne po piatich sekundach blikanie prestane
a displej bude zobrazovat’ nastaveny denny Cas.



@ Ak chcete zmenit aktudlny ¢as, naraz
stlacte a podrzte tlacidla + a -, kym
ukazovatel Cas nezacne blikat. Ne-
smiete zarovef nastavit' funkciu Ku-
chynsky ¢asomer.

4.3 Prvé zohriatie rury

Prazdnu rru treba zohriat,, aby sa vypalili zvySky
tuku.

1. Nastavte funkciu [Z] a maximainu teplotu.

5. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE
Pozrite si kapitoly o bezpe€nosti.

Sl i

6.
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Spotrebi¢ nechajte spusteny jednu hodinu.
Nastavte funkciu [~] a maximalnu teplotu.
Spotrebi¢ nechajte spusteny desat’ minut.
Nastavte funkciu [®)] a maximalnu teplotu.
Spotrebic¢ nechajte spusteny desat’ mindt.

PrisluSenstvo sa mdZe zohriat' viac nez zvy&aj-
ne. Spotrebi¢ mdze produkovat' zapach a dym.
Je to normalne. Zabezpecdte dostatoéné pridenie
vzduchu.

Ukazovatel prevadzky svieti po&as ¢innosti
spotrebica.

. L 2. Otocenim ovladaca teploty nastavte teplotu.
Ak chcete spotrebi€ pouzit, stlaCte ovladac. , R
Ovladaé sa vysunie. Kym sa teplotalv _spotreblm zvySuje, ukazo-
vatel teploty svieti.
. . ‘o 3. Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otocte oviada¢
5.1 Zapnutie a vypnutie spotrebica funkeii riry a ovladag teploty do vypnutej
1. Otoéte otocny ovladaé funkcii riry na pri- polohy.
slu$nd funkciu.
5.2 Funkcie rury
Funkcia riry na pegenie Pouzitie
o Poloha Vypnuté Spotrebi€ je vypnuty.
Osvetlenie Na zapnutie osvetlenia riry bez funkcie pecenia.

Tradiéné pece-  Na pecenie micnych jedal a masa na jednej drovni. Horné aj

Horny ohrev

— nie dolné vyhrevné teleso pracuju sucasne.

Na dokoncCenie pripravy uz uvarenych jedal. Pracuje len horné

vyhrevné teleso.

Na pecenie kolacov s chrumkavou spodnou ¢astou. Pracuje

— B sy len doIné vyhrevné teleso.
vV Gril Na grilovanie plochych jedal v mensich mnoZzstvach uprostred
ro$tu. Na pripravu hrianok.
— Rvchly aril Na grilovanie plochych jedal vo vaésich mnozstvach. Na pri-
yeny g pravu hrianok. Pracuje celé vyhrevné teleso grilu.
== Na pecenie velkych kusov mésa. Striedavo pracuje vyhrevné

¥ Turbo gril teleso grilu a ventilator rary, ktory zabezpecuije cirkulaciu horu-
ceho vzduchu okolo pokrmu.
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Funkcia rry na peCenie

Pouzitie

@ T .. NapeCenie mésa alebo pecenie mésa a mucnych pokrmov pri
eplovzdusné " . SR , .
rovnakej teplote na viacerych urovniach rury bez premiesania

;& FREETID) chuti. / Na rozmrazenie zmrazenych pokrmov. Ovladac teploty

Rozmrazovanie
(YY)

musi byt' vo vypnutej polohe

¥ Pizza

Na pripravu pizze, quiche alebo kolaca. Viyhrevné teleso grilu
p o4 a dolné vyhrevné teleso vyZaruju priame teplo a ventilator za-
bezpeduje cirkulaciu hortceho vzduchu na upecenie oblozenia

pizze alebo naplne kolaca.

5.3 Elektronicky programator

f = °
Q - S -
ic0g,

P —
&

Ukazovatel kuchynského ¢asomera
Displej ¢asomeru

Ukazovatel funkcie Cas
Ukazovatel teplotnej sondy
Tlacidlo +

n Tlacidlo -

6. CASOVE FUNKCIE

6.1 Nastavenie kuchynského

¢asomera

Tato funkcia slizi na nastavenie odpoCitavania

Casu. Maximalne je mozné nastavit' ¢as 2 hodin

a 30 minut. Tato funkcia nema vplyv na ¢innost’

rdry.

1. Opakovanym stla¢anim + alebo - nastavte
pozadovany ¢as.

7. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

VAROVANIE
Pozrite si kapitoly o bezpe¢nosti.
7.1 Teplotna sonda

Teplotna sonda meria teplotu vo vnitri masa.
Treba nastavit' dve teploty:

« Teplotu rtiry na pecenie. Pozrite si tabulku pe-

Cenia.

2. Kuchynsky ¢asomer sa spusti automaticky
po piatich sekundach.

3. Po uplynuti nastaveného Casu zaznie zvu-
kovy signal. Signal sa vypina stlacenim lu-
bovolného tlagidla.

+ Teplotu vo vnitri mésa. Pozrite si tabulku pre
teplotnu sondu.

& Pouzivajte iba teplotnd sondu dodant
s0 spotrebiCom alebo originalne na-
hradné diely.



VAROVANIE

Pri vyberani $picky sondy a jej odpajani
davajte pozor. Teplotna sonda je hord-
ca. Hrozi riziko popalenia.

AN

1. Hrot teplotnej sondy (so symbolom #? na
rukovati) zapichnite do stredu masa.

A

{0

%)

8. DOPLNKOVE FUNKCIE

8.1 Chladiaci ventilator

Ak je spotrebi v prevadzke, automaticky sa akti-
vuje chladiaci ventilator, aby udrzal povrch spo-
trebic¢a chladny. Po vypnuti spotrebi¢a chladiaci
ventilator pokracuje v ¢innosti dovtedy, kym te-
plota v spotrebici neklesne.

9. UZITOCNE RADY A TIPY

+ Spotrebié ma pat’ drovni rostov. Urovne rostov
sa Cisluju smerom od dna spotrebica.

+ Spotrebic je vybaveny Specialnym systémom,
ktory cirkuluje vzduch a neustale recykluje pa-
ru. Pomocou tohto systému mozete varit' v
parnom prostredi a uchovat' pokrmy méakké vo
vnutri a chrumkavé na povrchu. Znizuje ¢as
varenia a spotrebu energie na minimum.

+ V spotrebici alebo na sklenenych paneloch
dvierok sa méze kondenzovat vihkost. Je to
normalne. Pri otvarani dvierok pocas pecenia
vzdy ustlpte od spotrebica. Ak chcete znizit
kondenzaciu, raru zapnite 10 minut pred pe-
cenim.
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2. Konektor teplotnej sondy zasurite do zasuv-
ky v prednej Casti spotrebiCa. Na displeji bli-
ka symbol teplotnej sondy #? .

3. Stlacanim tlacidla + alebo - nastavte stredo-
vl teplotu. Teplotu méZete nastavit' v Skale
od 30 °C do 99 °C.

4. Nastavte funkciu rury na pecenie a teplotu v
nej.

5. Dbajte na to, aby poCas peCenia teplotna
sonda zostala zapichnuta v mése a zapoje-
na v zasuvke na teplotnu sondu.

6. Ked maso dosiahne nastavenu vnitornu te-
plotu, zaznie zvukovy signal. Signal sa vypi-
na stlacenim lubovolného tlacidla.

7. Spotrebi¢ vypnite.

8.  Konektor teplotnej sondy odpojte zo zasuv-
ky. Vyberte maso zo spotrebica.

Ak nie je maso upecené podia vasich predstav,

zopakujte hore uvedené kroky a nastavte vyssiu

vnutorny teplotu méasa.

8.2 Bezpecnostny termostat

Nespravna prevadzka spotrebica alebo chybné
sucasti mozu spdsobit’ nebezpeéné prehriatie.
Aby sa tomu prediSlo, rdra je vybavena bezpec-
nostnym termostatom, ktory prerusi dodavku
energie. Po poklese teploty sa rira opat’ automa-
ticky zapne.

* Po kazdom pouziti spotrebi¢ utrite od vihkosti

* Neumiestriujte predmety priamo na dno riry
ani neprikryvajte Casti rury alebo jej prislusen-
stvo alobalom. Mohlo by to zmenit' vysledky
pecenia a poskodit' smalt.

9.1 Pecenie kolacov

+ Neotvarajte dvierka rary pred uplynutim 3/4
nastaveného ¢asu pecenia.

+ Ak pri peCeni pouZivate sucasne dva plechy,
nechavajte medzi nimi jednu volnu troven.
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9.2 Pecenie masa a ryb 9.3 Doby pecenia

+ Na pripravu nadmerne mastnych pokrmov Doby pecenia zavisia od typu pokrmu, jeho kon-
pouzite hiboky pekac, aby ste predisli vytvore-  zistencie a objemu.
niu 8kvfn, ktoré mozu byt trvalé. Spociatku sledujte priebeh pecenia. Pri pouziva-

« Pred krajanim mésa ho nechajte odstat’ pri- ni spotrebica najdite najvhodnejSie nastavenia
blizne 15 minit, aby z neho nevytiekla stava.  (vamy stupef, doba pecenia, atd.) pre vami pou-

+ Aby pocas pecenia v rlre nevznikalo prili§
mnoho dymu, pridajte do hlbokého pekaca
trochu vody. Kondenzacii dymu zabranite, ak
vodu pridate vzdy, ked sa odpari.

9.4 Tabulka pre petenie micnych jedal a masa

zivany kuchynsky riad, recepty a mnozstva.

KOLACE
Tradiéné pedenie Teplovzdr:Jizne PECE"  Doba pe-
DRUHJEDLA ——— — Cenia Poznamky
Uroveii  Teplota Uroveiivri- Teplota (i)
v riire (°C) re (°C)
Siahané cesta 2 170 3(2a4) 160  45-60 Vo forme nako-
lace
Linecké cesto 2 170 3(2a4) 160 20-30 Vo forme na ko-
lace
Tvarohovy ko- 1 170 2 165 60 - 80 V 26 cm forme
lac na kolace
Jablkovy kola¢ 2 170 2 (Viavoa 160 80-100  Vdvoch 20 cm
vpravo) formach na kola-
e na drétenom
roéte?)
Zavin 8 175 2 150 60 - 80 Na plechu na
pecenie
Torta s dze- 2 170 2 (viavoa 165 30-40 V 26 cm forme
mom vpravo) na kolace
Piskotovy ko- 2 170 2 160 50 - 60 V 26 cm forme
lac na kolace
Viano¢na $to- 2 160 2 150 90-120 V20 cm forme
la/Kolaé so su- na kolace!)
Senym ovocim
Slivkovy kola¢ 1 175 2 160 50 - 60 Vo forme na
chlieb?)
Drobné pecivo 3 170 3 140 - 20-30 Na plechu na
- jedna uroven 150 pecenie
Drobné pecivo - - 2a4 140 - 25-35 Na plechu na
- dve Urovne 150 pecenie
Drobné pecivo - - 1,3a5 140 - 30 - 45 Na plechu na
— tri Urovne 150 pecenie
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Teplovzdusné pece-

Tradiéné peenie i Doba pe-
DRUHJEDLA ——— — Cenia Poznamky
Urovefi  Teplota Urover vrd- Teplota i
\ (min.)
v rire (°C) re (°C)

Susienky/plo- 3 140 3 140 - 30-35 Na plechu na

ché pecivo - 150 pecenie

jedna droven

Susienky/plo- - - 2a4 140 - 35-40 Na plechu na

ché pecivo - 150 pecenie

dve Urovne

Susienky/plo- - - 1,3a5 140 - 35-45 Na plechu na

ché pecivo - tri 150 pecenie

Urovne

Snehové pu- 3 120 3 120 80-100 Na plechu na

sinky - jedna pecenie

Uroven

Snehové pu- - - 2a4 120 80-100 Na plechu na

sinky - dve pecenie!)

Urovne

Kysnuté kola- 3 190 3 190 12-20 Na plechu na

ge pegenie?)

Veterniky - 3 190 3 170 25-35 Na plechu na

jedna Uroven pecenie

Veterniky - - - 2a4 170 35-45 Na plechu na

dve Urovne pecenie

Plochy kola¢ 2 180 2 170 45-70 V 20 cm forme

na kolace

Kol&¢ so suse- 1 160 2 150  110-120 V24 cm forme

nym ovocim na kolace

Viktoriin kolac 1 170 2 (viavoa 160 50 - 60 V 20 cm forme

vpravo) na kolace

1) Predhrievajte 10 mindt.

CHLIEB A PIZZA
Tradiéné pecenie Teplovzdrtjizne PECe  boba pe-
DRUH JEDLA ——— — Cenia Poznamky
Uroveri  Teplota Uroveiivrd- Teplota i
\ (min.)
v rire (°C) re (°C)

Biely chlieb 1 190 1 190 60 - 70 1-2kusy,
hmotnost' jedné-
ho kusa 500 g1)

Razny chlieb 1 190 1 180 30-45 Vo forme na

chlieb
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Teplovzdu$né pece-

Tradiéné pecenie o Doba pe-
DRUH JEDLA ——— —_— Cenia Poznémky
Uroveii  Teplota Urovefivrd- Teplota  (min)
v rire (°C) re (°C
Pecivo z chle- 2 190 2(2a4) 180 25-40 6 - 8 rozkov v
bového cesta plechu na pece-
nie?)
Pizza 1 230 - 1 230 - 10-20  V plechu na pe-
250 250 Cenie alebo
hlbokom peka-
&in
Pagace 3 200 3 190 10-20 Na plechu na
peéenie”
1) Predhrievajte 10 mindt.
ZAPEKANE POKRMY
Tradiéné pedenie Teplovzdr:Ji:ne PECe  Doba pe-
DRUH JEDLA ——— —_— Cenia Poznamky
Urovei  Teplota Uroverivri- Teplota  (mjn)
v rire (°C) re ¢
Zapekané ce- 2 200 2 180 40-50 Vo forme
stoviny
Zapekana ze- 2 200 2 175 45 - 60 Vo forme
lenina
Kosicky 1 180 1 180 50 - 60 Vo forme1)
Lasagne 2 180 - 2 180-  25-40 Vo forme!)
190 190
Cannelloni 2 180 - 2 180 - 25-40 Vo forme?)
190 190
1) Predhrievajte 10 minut.
MASO
Tradiéné pedenie Teplovzdr:Ji:ne PECE  Doba pe-
DRUH JEDLA ——— —_— Cenia Pozndmky
Urovei  Teplota Uroverivrd- Teplota  (min)
v rire (°C) re (°C)
Hovadzie mé&- 2 200 2 190 50-70  Na drotenom ro-
S0 Ste
Bravcové 2 180 2 180 90-120  Na drétenom ro-
Ste
Telacie maso 2 190 2 175 90-120  Na drétenom ro-

Ste
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Tradiéné pedenie Teplovzdr:Ji:ne PECE  hoba pe-
DRUHJEDLA ——— —_— ¢enia Poznémky
Uroveii  Teplota Uroveiivri- Teplota  (min)
v rire (°C) re (°C)
Krvavy anglic- 2 210 2 200 50-60  Na drotenom ro-
ky rozbif Ste
Stredne prepe- 2 210 2 200 60-70  Na drdtenom ro-
¢eny anglicky Ste
rozbif
Prepeceny an- 2 210 2 200 70-75  Na drbtenom ro-
glicky rozbif Ste
Bravcové 2 180 2 170 120 - 150 S korkou
pliecko
Bravcoveé kole- 2 180 2 160 100 - 120 2 kusy
no
Jahnacie méso 2 190 2 175 110- 130 Stehno
Kurca 2 220 2 200 70-85 Veelku
Morka 2 180 2 160  210-240 Veelku
Kacka 2 175 2 220  120-150 Veelku
Hus 2 175 1 160 150 -200 Veelku
Kralik 2 190 2 175 60 - 80 Porciovany
Zajac 2 190 2 175 150 - 200 Porciovany
BaZant 2 190 2 175 90-120 Veelku
RYBA
Tradiéné pecenie Teplovzdr:Jizne pece- Doba pe-
DRUH JEDLA ——— — Cenia Poznamky
Urovei  Teplota Urovenvrd- Teplo-  (min)
v rire (°C) re ta (°C)
Pstruh/prazma 2 190 2 175 40 - 55 3 -4 ryby
morska
Tuniak/losos 2 190 2 175 35-60 4 - 6 filiet
9.5 Gril
@ Préazdnu riru predhrievajte 3 minuty
pred pecenim.
MnoZstvo Gril Doba peéenia (min.)
DRUH JEDLA Kusy (9) Urover Teplota  1.strana 2. strana
v rdre (°C)
Steaky z filiet 4 800 4 max. 12-15 12-14
Hovadzie steaky 4 600 4 max. 10-12 6-8
Klobasy 4 max. 12-15 10-12
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Mnozstvo Gril Doba pecenia (min.)
DRUH JEDLA Kusy (9) Urovent Teplota 1.strana 2. strana
v rire (°C)
Bravcové kotlety 4 600 4 max. 12-16 12-14
Kurca (rozdelené 2 1000 4 max. 30-35 25-30
na 2 Casti)
Kebaby 4 4 max. 10-15 10-12
Kuracie prsia 4 400 4 max. 12-15 12 - 14
Hamburger 6 600 4 max. 20-30 -
Fileta z ryby 4 400 4 max. 12-14 10-12
Zapekané sendvi- 4-6 4 max. 5-7 -
ce
Hrianky 4-6 4 max. 2-4 2-3
9.6 Turbo gril
Hovéadzie méso
DRUH JEDLA Mnozstvo Uroveri v rdre Teplota (°C) Cas (min.)
gllzggeglee (t::ny rozbif o om hriibky 1 alebo 2 190-200 1) 5-6
Stredne prepeceny , 1
rozbif alebo fileta na cm hribky 1 alebo 2 180-190 1 6-8
Prepeceny rozbif , 1
alebo fileta na cm hribky 1 alebo 2 170-180 1) 8-10
) Ruru predhrejte.
Bravéové
DRUH JEDLA MnoZstvo Uroveri v rire Teplota (°C) Cas (min.)
Pliecko, krkovicka,
stehno 1-1,5kg 1 alebo 2 160 - 180 90-120
Kotleta, rebierka 1-1,5kg 1 alebo 2 170 - 180 60-90
Sekana 750 g - 1kg 1 alebo 2 160 - 170 50 - 60
Bravové koleno 7509 -1kg 1 alebo 2 150- 170 90 - 120
(predvarené)
Telacie méso
DRUH JEDLA Mnozstvo Uroveft v rire Teplota (°C) Cas (min.)
Pedené telacie 1 kg 1 alebo 2 160 - 180 90-120
Telacie koleno 1,5-2kg 1 alebo 2 160 - 180 120-150
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Jahiiacie
DRUH JEDLA Mnozstvo Urovefi v rire Teplota (°C) Cas (min.)
Jahnacie stehno, 1-1,5kg 1 alebo 2 150 - 170 100 - 120
pecené jahiacie
Jahnaci chrbat 1-1,5kg 1 alebo 2 160 - 180 40 - 60
Hydina
DRUH JEDLA Mnozstvo Uroveri v riire Teplota (°C) Cas (min.)
Porciovana hydi-  Porcia 200 - 250 1 alebo 2 200 - 220 30-50
na g
Kurca, polovica  Porcia 400 - 500 1 alebo 2 190 - 210 35-50
9
Kurca, vykfmené 1-1,5kg 1 alebo 2 190 - 210 50-70
Kadica 1,5-2kg 1 alebo 2 180 - 200 80 - 100
Hus 3,5-5kg 1 alebo 2 160 - 180 120 - 180
Morka 2,5-3,5kg 1 alebo 2 160 - 180 120 - 150
Morka 4-6kg 1 alebo 2 140 - 160 150 - 240
Ryba (v pare)
DRUH JEDLA Mnozstvo Uroveft v rire Teplota (°C) Cas (min.)
Celaryba 1-1,5kg 1 alebo 2 210 - 220 40 - 60
9.7 Rozmrazovanie
Casrozmra-  Dodatoény &as
DRUH JEDLA () Zovania rozmrazovania (v Poznamky
(min.) min.)
Kur¢a poloZte na obrateny
Kuréa 1000 100- 140 20-30 Lapierk viazeny p‘l’;’n‘l’ﬁl";%
lovice €asu obratte.
Méso 1000 100 - 140 20-30 = “p'y”gg rg‘t?t"e’f’ice EE
Méso 500 90 - 120 20-30 Po uplynut polovice Cas
Pstruh 150 25-35 10-15 -
Jahody 300 30-40 10-20 -
Maslo 250 30-40 10-15 -
Smotana sa da vyborne
Smotana 2x200 80-100 10-15 vyslahat, aj ked je Giastoc-
ne zamrznuta.
Torta 1400 60 60 -
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9.8 Susenie - Teplovzdusné pecenie

Na ro$ty v rdre poloZte papier na pecenie.

ZELENINA
Uroveri v riire .
DRUH JEDLA — - Teplota (°C) Cas [hod.]
1 Groven 2 (rovne
Strukoviny 3 114 60-70 6-8
Papriky 3 1/4 60-70 5-6
Zelenina do poli- 3 114 60-70 5.6
evky
Huby 3 1/4 50-60 6-8
Bylinky 3 114 40-50 2-3
OVOCIE
Urovefi v rire .
DRUH JEDLA —— - Teplota (°C) Cas [hod.]
1 Groven 2 (rovne
Slivky 3 114 60-70 8-10
Marhule 3 1/4 60-70 8-10
Jablkové platky 3 114 60-70 6-8
Hrusky 3 1/4 60-70 6-9

9.9 Tabulka vnitornej teploty pri pouziti teplotnej sondy

DRUH JEDLA Vnitorn teplota (°C)

Pecené telacie 75- 80
Telacie koleno 85-90
Krvavy anglicky rozbif 45 -50
Stredne prepeceny anglicky rozbif 60 - 65
Prepeceny anglicky rozbif 70-75
Bravcové pliecko 80 - 82
BravCoveé koleno 75-80
Jahnacie méso 70-75
Kurca 98

Zajac 70-75
Pstruh/prazma morska 65-70

Tuniak/losos 65-70




10. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE
Pozrite si kapitoly 0 bezpecnosti.

+ Prednu stranu spotrebi¢a ocistite makkou tka-
ninou namoc&enou Vv teplej vode s pridavkom
Cistiaceho prostriedku.

+ Na ¢istenie kovovych povrchov pouZite bezny
Cistiaci prostriedok.

+ Vnutro rary vycistite po kazdom pouzZiti. Jed-
noduchsie tak odstranite negistoty, ktoré sa
potom nepripalia.

+ Odolné nedistoty odstrarite Specialnym Cisti-
¢om na rdry na pecenie.

+ Po kazdom pouziti vyCistite vSetko prislusen-
stvo rdry a nechajte ho uschnut. PouZite mak-
ku tkaninu namocenu v teplej vode s pridav-
kom Cistiaceho prostriedku.

+ Ak mate prisluSenstvo s nelepivym povrchom,
necistite ho agresivnymi prostriedkami, ostry-
mi predmetmi ani v umyvacke riadu. Mohlo by
to poskodit' nelepivy povrch.

(i)

Antikorové alebo hlinikové spotrebice:
Dvierka rury Cistite iba vihkou $pongiou.
Vysuste ich méakkou handri¢kou.
Nepouzivajte drotenku, kyseliny ani drs-
né materialy. Mohli by poSkodit' povrch
rary. S rovnakou obozretnostoou Cistite
aj ovladaci panel rary.

Viyberanie zasuvacich it
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10.1 Cistenie tesnenia dvierok

+ Tesnenie dvierok pravidelne kontrolujte. Tes-
nenie dvierok je ulozené okolo ramu vnitorné-
ho priestoru rary. Ak je tesnenie dvierok po-
Skodené, spotrebi¢ nepouzivajte. Obratte sa
na servisné stredisko.

+ Pokyny k Cisteniu tesnenia dvierok najdete vo
vSeobecnych informaciach o Cisteni.

10.2 Zasuvacie listy

Ak chcete vycistit boéné steny, mdzete vybrat

zasuvné listy.

]

1.

Odtiahnite prednu ¢ast’ zastvacich list od
boénej steny.
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2. Potiahnite zadnu Cast li$t od bo¢nej steny a
listy vyberte.
O 1
Montaz zasuvacich list 10.4 Osvetlenie rury

Pri montazi zas(vacich lit zvoite opagny postup.

Zaoblené konce zasuvacich list musia
smerovat' dopredu.

10.3 Strop rury

Aby sa dal strop riry fahsie ogistit, mdZete sklo-
pit' gril v rure.
VAROVANIE
Pred sklopenim grilu vypnite spotrebic.
Skontroluijte, Ci je spotrebi¢ studeny.
Hrozi riziko popélenia.

1. Odmontuijte skrutku, ktorou je prichyteny
gril. Prvy raz pouZite skrutkovac.

2. Gril opatrne potiahnite nadol.

3. Strop rdry ocistite makkou utierkou namoce-
nou v teplej vode s pridavkom Cistiaceho
prostriedku a nechaijte ho vyschnut.

4. Priindtalacii grilu zvolte opacny postup.
VAROVANIE
Uistite sa, Ze je gril spravne nainstalo-
vany a Ze nepada.

VAROVANIE

Pri vymene Ziarovky v rre postupuijte
opatrne. Hrozi nebezpecenstvo Urazu
elektrickym pradom.

/N

Pred vymenou Ziarovky v rure:

+ Vypnite rdru.

+ Odstrante poistky z poistkovej skrine alebo
preruste elektricky obvod.

(1)

Na dno rary polozte handricku, aby ste
predisli poskodeniu osvetlenia a sklene-
ného krytu.

Halogénovu Ziarovku vzdy drzte cez
tkaninu, aby ste predisli pripaleniu zvy-
Skov mastnoty na Ziarovke.

1. Otoéte skleneny kryt dofava a vyberte ho.
2. Vycistite skleneny kryt.
3. Vymente Ziarovku v rure za vhodnu Ziarov-
ku odolnu teplote 300 °C.
Pouzite rovnaky druh Ziarovky do rdry.
4. Nasadte skleneny kryt.

10.5 Cistenie dvierok riry

Dvierka rury pozostavaju z troch sklenenych pa-
nelov. Dvierka rdry a vnutorné sklenené panely
moZzete vybrat a vyCistit.

& POZOR

Spotrebi¢ nepouzivajte bez sklenenych
panelov.

Ak by ste sa pokusali sklenené panely
vybrat', kym su dvierka namontované,
mohli by sa dvierka zatvorit.
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Demontaz dvierok rury a skleneného panelu

1. Dvierka rary Uplne otvorte a pridrzte zavesy
dvierok.

2. Nadvihnite prichytky na oboch zavesoch a
preklopte ich.

3. Dvierka rdry privrite, aby zostali v prvej po-
lohe (do polovice otvorené). Potom ich po-
tiahnite vpred a vyberte z 16Zka.
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4. Dvierka poloZte na makku tkaninu na stabil-
ny povrch.

5. Uvolnite blokovaci systém, aby sa dali vy-
brat’ sklenené panely.

6.  Otocte obidve Uchytky 0 90° a vyberte ich z

ich l6Zok.

7. Opatrne nadvihnite (krok 1) a po jednom
vyberte (krok 2) sklenené panely. Zaénite
vrchnym panelom.

8. Panely umyte vodou s pridavkom sapona-
tu. Sklenené panely opatrne osuste.




Montaz dvierok a sklenenych panelov
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Po dokongeni istenia nainstalujte sklenené pa-
nely a dvierka rury. Pri montazi zvolte opacny
postup.

Davaijte pozor, aby ste sklenené panely vioZili v
spravnom poradi. Stredny panel ma ozdobny
ram. Povrch s potlatou musi smerovat' do vnitra
dvierok. Po instalacii skontroluijte, ¢i nie je povrch
skleného panela na mieste potlace na dotyk drs-
ny.

Skontrolujte, Ci ste dali stredny skleneny panel
do spravnych 6zok (pozrite si uvedeny obrazok).

11. CO ROBIT, KED...

VAROVANIE
Pozrite si kapitoly o bezpe€nosti.
Problém MoZna pricina Riesenie
Rura sa nezohrieva. Spotrebic je vypnuty. Spotrebit zapnite.

Rura sa nezohrieva.

Nie su nastavené hodiny.

Nastavte ¢as.

Rura sa nezohrieva.

Nie su nastavené potrebné
nastavenia.

Skontrolujte, ¢i su nastavenia
spravne.

Rura sa nezohrieva.

Viyhodila sa poistka v poistko-
vej skrini.

Skontrolujte poistku. Ak sa
poistka vyhodi viac ako raz,
obrat'te sa na kvalifikovaného
elektrikara.

Nesvieti osvetlenie rary.

Ziarovka rtry je nefunk&na.

Viymenite Ziarovku v rdre.

Na displeji sa zobrazuje F11.

Doslo ku skratu teplotnej son-
dy alebo zastrcka teplotnej
sondy nie je spravne zasunu-
ta v zasuvke.

Zastrcku teplotnej sondy za-
sufite na doraz do zésuvky v
prednej Casti spotrebica.

V rure a na jedle sa zraza pa-
ra a vytvara skondenzovana
voda.

Jedla ste nechali v rure prilis
dlho.

Po skonceni pecenia nene-
chavajte jedla v rure dlhsie
ako 15 =20 minut.

Ak problém nedokaZete odstranit’ sami, zavolajte
predajcu alebo servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredi-
sko najdete na typovom Stitku. Typovy Stitok sa

nachadza na prednom rdme vnutorného priesto-
ru spotrebica.

Odporu¢ame, aby ste si sem zapisali tieto Udaje:

Model (MOD.)
Cislo produktu (PNC)
Sérioveé Cislo (S. N.)
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12. INSTALACIA

VAROVANIE
Pozrite si kapitoly 0 bezpecnosti.

12.1 Zabudovanie do

12.2 Elektricka inStalacia

& VAROVANIE
Elektricku inStalaciu moze vykonat' iba

kvalifikovana osoba.

@ Vlyrobca nenesie zodpovednost' v pripa-
de, ze nedodrzite bezpecnostné opatre-
nia uvedené v kapitole ,Bezpegnostné
pokyny"“.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou za-
strékou a kablom.

12.3 Kébel

Typy kablov pouitelnych pre montaz alebo vy-
menu: HO7 RN-F, H05 RN-F, HO5 RRF, H05 V/V-
F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F. }
Ohladne parametrov kabla sa riadte podla celko-
vého prikonu (na typovom $titku) a idajov v ta-

bulke:
Celkovy vykon Prierez kabla
maximalne 1380 3 x 0,75 mm?
W
maximalne 2300 3 x 1 mm?
W
maximalne 3680 3 x 1,5 mm?
W

Uzemnovaci kabel (zeleno/zlty kdbel) musi byt o
2 cm dlhsi ako fazovy a neutralny kabel (modry a
hnedy kabel).
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13. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom L/.\'_) odovzdajte

na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. }

Chrante Zivotné prostredie a zdravie ludi a
recyklujte odpad z elektrickych a elektronickych

spotrebiéov.’Nelikvidujte spotrebice oznaCené
symbolom >_< spolu s odpadom z domacnosti.
Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklaénom

zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
mestsky drad.
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MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam za nakup Electroluxove naprave. Izbrali ste izdelek, ki vkljuCuje desetletja profesionalnih
izkuSenj in izboljSav. Inovativen in eleganten je bil zasnovan z mislijo na vas. Kadarkoli ga boste uporabili, ste
lahko prepri¢ani v zagotovitev odli¢nih rezultatov.

Dobrodosli pri Electroluxu.

Obiscite naso spletno stran za:

G nasvete glede uporabe, broSure, odpravljanje motenj, servisne informacije:
@ www.electrolux.com

g registrirajte vas izdelek za boljSi servis:
a/ www.RegisterElectrolux.com

kupite dodatke, potro$ni material in originalne nadomestne dele za va$ aparat:
www.electrolux.com/shop
POMOC STRANKAM IN SERVIS

Priporo¢amo uporabo originalnih nadomestnih delov.
Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke.
Podatke najdete na plos€ici s tehniénimi podatki. Model, PNC, serijska Stevilka.

& Opozorilo / Pozor - varnostne informacije.
@ Splone informacije in nasveti
@ Okoljske informacije

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. NAVODILA ZA VARNO UPORABO

Pred namestitvijo in uporabo naprave natancno preberite priloZzena
navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe in Skodo, nastalo
zaradi napacne namestitve in uporabe. Navodila shranite skupaj z
napravo za poznejso uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivin oseb
/N OPOZORILO!

Nevarnost zadusitve, poSkodbe ali trajne telesne okvare.

To napravo lahko uporabljajo otroci od osmega leta naprej ter
osebe z zmanj$animi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposob-
nostmi ali s pomanjkanjem izkuSenj ter znanja le pod nadzorom
odrasle osebe ali osebe, ki je odgovorna za njihovo varnost.
Preprecite, da bi se otroci igrali z napravo. Otroci, mlajsi od treh
let, se ne smejo zadrzevati v bliZini naprave brez nadzora.

Vse dele embalaze hranite zunaj dosega otrok.

Ko naprava deluje ali se ohlaja, poskrbite, da bodo otroci in hisni
ljubljencki dovolj oddaljeni od nje. Dostopni deli so vroCi.

Ce ima naprava varovalo za otroke, priporoéamo, da ga vklopite.
Ci&enja in uporabniskega vzdrzevanja ne smejo izvajati otroci
brez nadzora.

1.2 SploSna varnostna navodila

Namescanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le stro-
kovno usposobljena oseba.

Naprava se v notranjosti med delovanjem segreje. Ne dotikajte
se grelcev v napravi. Pripomocke ali posodo vedno odstranjujte
iz pecice ali postavljajte vanjo z zascitnimi rokavicami.

Naprave ne Cistite s paro.

Pred vzdrZevalnimi deli prekinite napajanje.

Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Gistilnih sred-
stev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete stekla.
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2. A\

« Za odstranitev nosilcev reSetk najprej povlecite spredniji del no-
silcev reSetk in nato zadnjega od stranskih sten. Nosilce resetk
namestite v obratnem zaporedju.

* Uporabite le sondo za meso, priporocljivo za to napravo.

» Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati predstav-
nik proizvajalca, pooblascena servisna sluzba ali druga strokov-
no usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti.

* Pred zamenjavo zarnice mora biti naprava izklopljena, da pre-
precite moznost udara elektricnega toka.

VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev

OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

+ Odstranite vso embalazo.

+ Ne nameS$¢ajte ali uporabljajte pokodovane
naprave.

+ UpoStevaijte navodila za namestitev, prilozena
napravi.

+ Pri premikanju naprave bodite previdni, ker je
tezka. Vedno nosite za$¢itne rokavice.

+ Naprave ne vlecite za rocaj.
+ Upostevaijte predpisano najmanjSo razdaljo do
drugih naprav in enot.

+ Poskrbite, da bo naprava namescena pod in v
blizino trdnih konstrukcij.

+ Stranice naprave morajo biti nameScene ob
napravah ali enotah z isto viSino.

Prikljuitev na elektricno napetost

OPOZORILO!
Nevarnost poZara in elektriénega udara.

+ Elektri¢no prikljuCitev mora opraviti pooblasce-
ni serviser ali usposobljen elektricar.

+ Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so elektriCni podatki na plos¢ici
za tehnicne navedbe skladni z elektricno na-
peljavo. Ce niso, se posvetujte z elektriarjem.

+ Vedno uporabite pravilno names$ceno varnost-
no vtiénico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

+ Pazite, da ne poSkodujete vtica in kabla. Za
zamenjavo poskodovanega kabla se obrnite
na servis ali elektricarja.

+ Napajalni kabli ne smejo priti v stik z vrati na-
prave, Se posebej, ko so vroca.

+ ZasCita pred udarom elektricnega toka izolira-
nih delov in delov pod elektriéno napetostjo
mora biti pritrjena tako, da je ni mogoce od-
straniti brez orodja.

+ V¢ vtaknite v vticnico Sele ob koncu name-
$Canja. Poskrbite, da bo vti¢ dosegljiv tudi po
namestitvi.

+ Ce je omrezna vtiénica zrahljana, ne vtikajte
viica.

+ Ne vlecite za elektriCni prikljucni kabel, ¢e Zeli-
te izkljuciti napravo. Vedno povlecite za vtic.

+ Uporabite le prave izolacijske naprave: od-
klopnike, varovalke (talilne varovalke odvijte iz
nosilca), zaS¢itne naprave na diferencni tok in
kontaktorje.

+ Elektri¢na napeljava mora imeti izolacijsko na-
pravo, ki omogoc¢a odklop naprave z omreZja
na vseh polih. |zolacijska naprava mora imeti
med posameznimi kontakti minimalno razdaljo
3 mm.

2.2 Uporaba

OPOZORILO!
Nevarnost poSkodbe, opeklin, elektric-
nega udara ali eksplozije.

+ To napravo uporabljajte v gospodinjstvu.
* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.



PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine niso
blokirane.
+ Med delovanjem naprave ne puscajte brez na-
dzora.
+ Napravo po vsaki uporabi izklopite.
Pri odpiranju vrat naprave med njenim delova-
njem bodite previdni. Iz naprave lahko puhne
vro€ zrak.
+ Naprave ne upravljajte z mokrimi rokami ali ko
je v stiku z vodo.
+ Na odprta vrata ne pritiskajte s silo.
+ Naprave ne uporabljajte kot delovno povrsino
ali za odlaganje.
+ Med delovanjem naprave naj bodo vrata zapr-
ta.
Vrata naprave odpirajte previdno. Uporaba se-
stavin z alkoholom lahko povzro¢i meSanico
alkohola in zraka.
Pri odpiranju vrat naprava ne sme priti v stik z
iskrami ali odprtim ognjem.
+ V napravo, njeno blizino ali nanjo ne postav-
ljajte vnetljivih izdelkov ali mokrih predmetov z
vnetljivimi izdelki.
OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

+ Da bi preprecili poskodbo ali spreminjanje bar-
ve emajla:

- ne postavljajte posode ali drugih predmetov
neposredno na dno naprave.

- ne postavljajte aluminijaste folije neposred-
no na dno naprave.

- Ne dajajte vode neposredno v vroo napra-
vo.

- Ne puscajte mokre posode in hrane v napra-
vi, ko koncate s pripravo hrane.

— Pri odstranjevanju ali name$¢anju pripomo¢-
kov bodite previdni.

+ Sprememba barve emajla ne vpliva na zmog-
ljivost naprave. Garancija tega ne vrednoti kot
pomanjkljivost.

+ ZasocCne torte uporabite globok pekac. Sadni
sokovi povzro€ajo madeze, ki so lahko trajni.

2.3 Nega in CiSCenje
OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
poskodb naprave.
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* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in iztak-
nite vtic iz vtiCnice.

* Prepricajte se, da je naprava hladna. Vroce
steklene plosce lahko pocijo.

+ Ko se steklene plosce v vratih poskodujejo, jih
takoj zamenjajte. Obrnite se na servis.

+ Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite pre-
vidni. Vrata so tezka!

+ Napravo redno Cistite, da preprecite poSkodbe
materiala na povrsini.

* Preostala masS¢oba ali hrana v napravi lahko
povzro€i pozar.

+ Napravo oCistite z vlazno mehko krpo. Upo-
rabljajte samo nevtralne detergente. Za Cisce-
nje ne uporabljajte abrazivnih Eistil, grobih go-
bic, topil ali kovinskih predmetov.

« Ce uporabljate razprsilo za ¢iscenje pecice,
upostevajte varnostna navodila z embalaze.

+ Kataliticnega emajla (Ce obstaja) ne Cistite s
Cistilnimi sredstvi.

2.4 Notranja lucka

+ Zarnica ali halogenska Zarnica, uporabliena
za to napravo, je prilagojena le gospodinjskim
aparatom. Ne uporabljajte je za hiSno razsvet-
liavo.

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

+ Pred zamenjavo Zarnice izkljuite napravo iz
napajanja.
+ Uporabite le zarnice z istimi specifikacijami.

2.5 Odstranjevanje

OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zaduSitve.

+ Napravo izkljucite iz napajanja.
+ Odrezite elektricni prikljucni kabel in ga zavrzi-
te.

+ QOdstranite zapah in na ta nacin preprecite, da
bi se otroci in Zivali zaprli v napravo.
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3. OPIS IZDELKA

-
J
] EH&

Gumb za funkcije petice
Indikator napajanja

Elektronski programator

Gumb za nastavitev temperature
Indikator temperature

ﬂ VtiCnica sonde za meso

4. PRED PRVO UPORABO

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

4.1 Prvo CiSCenje
+ Qdstranite vse pripomocke in odstranljive no-

silce reSetk (Ce obstajajo).
* Pred prvo uporabo napravo odistite.

Glejte poglavje »Vzdrzevanje in Cisce-
nje«.

4.2 Nastavitev ¢asa
@ Pred uporabo pecice morate nastaviti
Cas

Ko napravo prikljucite na elektricno omrezje ali
ko pride do izpada elektricnega toka, utripa indi-
kator funkcije Dnevni Cas.

Pritisnite tipko + ali - za nastavitev pravilnega ¢a-
sa.

Po priblizno petih sekundah se utripanje konca,
prikazovalnik pa prikazuje nastavljen ¢as.

Zar

BJ Lue v petici

ﬂ Ventilator

Nosilci reSetk, odstranljivi
Ploscica za tehnicne navedbe
Polozaji resetk

3.1 Oprema pecice

+ Re3etka

Za posodo, modele, pecenke.
+ Pekad

Za kolace in piskote.
+ Posoda za Zar / pekad

Za peko in pe€enje ali kot posoda za zbiranje
mascobe.

+ Sonda za meso
Za merjenje peCenosti zivil.

Za spremembo trenutnega ¢asa socas-
no pritiskajte tipki + in -, dokler ne za-
¢ne utripati prikazovalnik ¢asa. Funkcije
Odstevalna ura ne smete nastaviti so-
¢asno.

(1)

4.3 Predgrevanje

Prazno napravo predhodno ogrevajte, da zazge-

te preostalo mascobo.

1. Nastavite funkcijo [Z] in najvijo temperatu-
ro.

2. Naprava naj deluje eno uro.

3. Nastavite funkcijo |j in najvisjo temperatu-
ro.
Naprava naj deluje deset minut.

5. Nastavite funkcijo [@] in najvisjo temperatu-
ro.

8. Naprava naj deluje deset minut.

Pripomocki se lahko segrejejo bolj kot ob|caJno.

Pecica lahko oddaja neprijetne vonjave in dim.
To je obiCajno. Poskrbite za zadostno zracenje.
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5. VSAKODNEVNA UPORABA

OPOZORILO! Indikator napajanja zasveti, ko naprava de-
Oglejte si poglavja o varnosti. luje.
. ) 2. Obrnite gumb za nastavitev temperature, da
zsoléporabo naprave pritisnite gumb. Gumb iz- izberete Zeleno temperaturo.
i.
Indikator temperature zasveti, ko se tempe-
o ratura v napravi povecuje.
5.1 VklOp in IZk|Op naprave 3. Ce Zelite napravo izklopiti, obrnite gumb za
1. Obrnite gumb za funkcije pegice na funkcijo funkcije pecice in gumb za nastavitev tem-
pedice. perature v polozaj za izklop.

5.2 Funkcije pecice

Funkcija pecice Uporaba
Polozaj za iz- " .
0 Klop Naprava je izklopljena.
S 93 Osvetlitev Za vklop ludi v pecici brez funkcije pecice.

— Gretje zgorajin  Za peko in pecenje mesa na eni visini pecice. Zgornji in spod-
— spodaj nji grelec delujeta socasno.

Gretje zgoraj Za dokoncevanije ze pecenih jedi. Deluje le zgornji grelec.

Za peko tort s hrustljavim ali zapecenim dnom. Deluje le spod-

— Gretie spodaj nji grelec.

v Mali 3ar Za peko na zaru majhnih koli€in ploskih jedi na sredi reSetke.
Za pripravo popecenega kruha (toasta).

= Veliki 3ar Za peko na zaru vecjih koliin ploskih jedi. Za pripravo pope-

¢enega kruha (toasta). Deluje celotni grelec za Zar.

Za peko vecjih kosov mesa. Grelec za zar in ventilator pecice
Infra peCenje delujeta izmenicno ter zagotavljata krozenje vrocega zraka
okoli jedi.

Za pecenije ali pecenje mesa in peko peciva z enako tempera-
Vrodi zrak/ turo priprave na vec kot eni visini, ne da bi se okusi mesali. /
Odtaljevanje Za odtaljevanje zamrznjene hrane. Gumb za nastavitev tem-
perature mora biti v polozaju za izklop.

K@ [«

Yy

_Za pripravo pice, mesnih, zelenjavnih, sirovih ali sadnih pit.
vy Program za piz-  Zar in spodnji grelec zagotavljata neposredno toploto, ventila-
X Z0 tor pa omogoca krozenje vro¢ega zraka za peko obloge pice

ali nadeva pite.

5.3 Elektronski programator
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Indikator za odStevalno uro
Prikazovalnik Casa
Indikator za funkcijo ure
Indikator za sondo za meso

Tipka +
B Tika -

6. CASOVNE FUNKCIJE

6.1 Nastavitev odStevalne ure

To funkcijo uporabite za nastavitev odstevalnega

Casa. NajdaljSi Cas, ki ga lahko nastavite, je 2 uri
in 30 minut. Ta funkcija ne vpliva na delovanje
pecice.

1.

Pritiskajte + ali - , da nastavite potrebni ¢as.

7. UPORABA DODATNE OPREME

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Sonda za meso

Sonda za meso meri temperaturo jedra mesa.
Nastaviti je treba dve temperaturi:

+ Temperaturo jedra. Oglejte si razpredelnico za

/N
/N

Temperaturo pecice. Oglejte si razpredelnico
za pecenje.

sondo za meso.

meso ali originalne nadomestne dele.

OPOZORILO!

Bodite previdni, ko odstranjujete konico
in vti¢ sonde za meso. Sonda za meso
je vro€a. Obstaja nevarnost opeklin.

Konico sonde za meso (s simbolom #? na
ro¢aju) potisnite v sredino mesa.

Uporabite le napravi priloZzeno sondo za

Odstevalna ura se samodejno zazene po
petih sekundah.
Po izteku nastavljenega Casa se oglasi

zvoéni signal. Pritisnite tipko za izklop sig-
nala.

2.

Vi€ sonde za meso vtaknite v vtinico na
sprednji strani naprave. Na prikazovalniku
utripa simbol sonde za meso #? .

Pritisnite tipko + ali - za nastavitev tempera-
ture jedra. Temperaturo lahko nastavite
med 30 °C in 99 °C.

Nastavite funkcijo pecice in temperaturo pe-
Cice.



5. Med pecenjem mora sonda za meso ostati v
mesu in biti prikljutena na vtinico.

6. Ko meso doseze nastavljeno temperaturo
jedra, se oglasi zvoéni signal. Pritisnite tipko
za izklop signala.

7. lzklopite napravo.

8. DODATNE FUNKCIJE

8.1 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi ventila-
tor za hlajenje, ki ohranja povrsine naprave hlad-
ne. Ce napravo izklopite, ventilator za hlajenje
deluje, dokler se naprava ne ohladi.

8.2 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje naprave ali okvarjeni deli
lahko povzrogijo nevarno pregrevanje. Za pre-

9. KORISTNI NAMIGI IN NASVETI

+ Naprava ima pet nivojev za reSetko. Nivoje za
reSetko Stejte od spodaj navzgor.

+ Naprava ima poseben sistem krozenja zraka,
ki neprestano obnavlja paro. To omogoca pri-
pravo jedi v vlaznem okolju, zato ostanejo Zivi-
la so€na v notranjosti in hrustljava navzven.
Skraj$a Cas pecenja in zmanj$a porabo ener-
gije na najmanj$o mogoco raven.

* Vlaga lahko v napravi ali na steklenih vratih
kondenzira. To je obi¢ajno. Ce med pripravo
hrane odpirate vrata, se vedno umaknite stran
od naprave. Ce zelite zmanj$ati kondenzacijo,
vklopite napravo 10 minut pred zacetkom pri-
prave hrane.

+ Po vsaki uporabi naprave o€istite vlago.

+ Med pripravo hrane ne postavljajte predmetov
neposredno na dno naprave in jih ne prekri-
vajte z aluminijasto folijo. To lahko spremeni
rezultate pecenja in poskoduje emajl.

9.1 Peka tort

+ Vrat pecice ne odpirajte pred iztekom 3/4 ¢asa
pecenja.
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8. Iztaknite vti¢ sonde za meso iz vtiCnice. Iz
. haprave odstranite meso.

Ce meso ni peCeno po vasih Zeljah, ponovite
zgornje korake in nastavite vijo temperaturo je-
dra.

precitev tega ima pecica varnostni termostat, ki
prekine dovod napajalne napetosti. Ko se tempe-
ratura zniza, se pe€ica ponovno samodejno vklo-
pi.

+ Ce uporabljate dva pekaca so¢asno, med nji-
ma pustite en nivo prazen.

9.2 Peka mesa in rib

« Ce petete hrano z veliko masgobe, uporabite
globok pekac, da preprecite nastanek made-
Zev, ki jih ni mogoce odstraniti.

+ Preden meso razrezete, poCakajte priblizno
15 minut, da sok ne iztece.

« Ce zelite med pedenjem mesa prepregiti na-
stanek prevelike koli¢ine dima, v globok pekac
nalijte nekaj vode. Za preprecitev kondenzaci-
je dima dolijte vodo vsakokrat, ko izpari.

9.3 Cas priprave

Cas priprave je odvisen od vrste hrane, njene
strukture in koliCine.

V zaCetku med pripravo opazuite potek. Pri upo-
rabi te naprave poiS¢ite nastavitve (nastavitev
gretja, Cas priprave itd.), ki najbolj ustrezajo vasi
posodi, receptom in koli¢inam.
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9.4 Razpredelnica za peko peciva in peenje mesa

PECIVO
Gretje zgoraj in spo- . o
) gd a Jin sp Vrodi zrak Cas pri-
VRSTA JEDI — — prave Opombe
Polozajre- Temp Polozajre- Temp [min]
Setk [°C] Setk [°C]
Recepti za 2 170 3(2in4) 160 45-60 V tortnem mode-
umesano testo lu
Kolag iz krhke- 2 170 3(2in4) 160 20-30 Vtortnem mode-
ga testa lu
Smetanova ali 1 170 2 165 60-80 Vtortnem mode-
skutna torta lu26 cm
Jabol¢na torta 2 170 2 (levoin 160 80-100  V dveh tortnih
(jaboléna pita) desno) modelih 20 cm
na redetki)
Zavitek 3 175 2 150 60-80 V pekacu za pe-
civo
Kola¢ z mar- 2 170 2 (levoin 165 30-40 Vtortnem mode-
melado desno) lu26 cm
Biskvit 2 170 2 160 50-60 V tortnem mode-
lu26 cm
BoZicni kolac/ 2 160 2 150 90-120 V tortnem mode-
bogata sadna lu20cm?
torta
Cespliev kola¢ 1 175 2 160 50 - 60 V pekacu za
kruh")
Drobno pecivo 3 170 3 140 - 20-30  V pekadu za pe-
- en nivo 150 civo
Drobno pecivo - - 2in4 140 - 25-35  Vpekacu za pe-
- dva nivoja 150 civo
Drobno pecivo - - 1,3in5 140 - 30-45 V pekacu za pe-
- trije nivoji 150 civo
Piskoti/pecivo 8 140 3 140 - 30-35 Vpekacu za pe-
iz krhkega te- 150 civo
sta - en nivo
Piskoti/pecivo - - 2in4 140 - 35-40 V pekacu za pe-
iz krhkega te- 150 civo
sta - dva nivo-
ja
Piskoti/pecivo - - 1,3in5 140 - 35-45 V pekacu za pe-
iz krhkega te- 150 civo

sta - trije nivoji
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Gretje zgoraj in spo-

daj Vrodi zrak Cas pri-
VRSTA JEDI — — prave Opombe
Polozajre- Temp Polozajre- Temp [min]
Setk [°C] Setk [°C]
Poljubcki - en 3 120 3 120 80-100 V pekadu za pe-
nivo civo
Poljubcki- dva - - 2in4 120 80-100 V pekadu za pe-
nivoja civo?)
Zemlje 8 190 3 190 12-20  V pekadu za pe-
civo?)
Eclair - en nivo 3 190 3 170 25-35  V pekacu za pe-
civo
Eclair - dva ni- - - 2in4 170 35-45 V pekacu za pe-
voja civo
Pite 2 180 2 170 45-70  Vtortnem mode-
lu20 cm
Bogata sadna 1 160 2 150  110-120 V tortnem mode-
torta lu24 cm
Viktorijin kola¢ 1 170 2 (levo in 160 50-60 V tortnem mode-
desno) lu20 cm
1) Predgretje za 10 minut.
KRUH IN PICA
Gretie zgé);jaj in spo- Virogi zrak Gas pri-
VRSTA JEDI — — prave Opombe
PoloZajre- Temp PoloZajre- Temp [min]
Setk [°C] Setk [°C]
Beli kruh 1 190 1 190 60-70 1-2kosa, 5009
na kos!)
RZeni kruh 1 190 1 180 30-45 V pekacu za
kruh
Zemlie 2 190 2(2in4) 180 25-40 6 - 8 zemelj v
pekadu za peci-
vo')
Pizza 1 230 - 1 230 - 10-20  V pekacu za pe-
250 250 civo ali globo-
kem pekaéu”
Caini kolagki 8 200 3 190 10-20  V pekacu za pe-
civo')

1) Predgretje za 10 minut.
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NARASTKI
Gretje zgé)arjaj in spo- Vi FeeTs . .
VRSTA JEDI _ _ aspripra- oo ombe
PoloZajre- Temp Polozajre- Temp Ve [min]
Setk [°C] Setk [°C]
Narastek s te- 2 200 2 180 40-50 V modelu
steninami
Zelenjavni na- 2 200 2 175 45 - 60 V modelu
rastek
Pite (quiche) 1 180 1 180 50 - 60 V modelu®
Lazanja 2 180 - 2 180-  25-40 V modelu?)
190 190
Kaneloni 2 180 - 2 180 - 25-40 V modelu®
190 190
1) Predgretje za 10 minut.
MESO
Cretie zgé’,‘;f] N Spo- Vrodi zrak Eas i
VRSTA JEDI _ _ aspripra- 5o ombe
Polozajre- Temp Polozajre- Temp Ve[min]
Setk [°C] Setk [°C]
Govedina 2 200 2 190 50-70 Na reSetki
Svinjina 2 180 2 180 90-120 Na reSetki
Teletina 2 190 2 175 90-120 Na reSetki
Rostbif po an- 2 210 2 200 50-60 Na reSetki
glesko, malo
pecen
Rostbif po an- 2 210 2 200 60-70 Na reSetki
glesko, srednje
pecen
Rostbif po an- 2 210 2 200 70-75 Na reSetki
glesko, dobro
pecen
Svinjsko plece 2 180 2 170 120 - 150 S kozo
Svinjska kraca 2 180 2 160 100 - 120 2 kosa
Jagnjetina 2 190 2 175 110- 130 Stegno
PiSCanec 2 220 2 200 70-85 Cel
Puran 2 180 2 160  210-240 Cel
Raca 2 175 2 220  120-150 Cela
Gos 2 175 1 160  150-200 Cela
Zajec 2 190 2 175 60 - 80 Razkosan
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Gretje zgoraj in spo-

daj Vroéi zrak & .
VRSTA JEDI _ — asprpra 5o ombe
PoloZajre- Temp Polozajre- Temp Ve [min]
Setk [°C] Setk [°C]
Kunec 2 190 2 175 150 - 200 Razkosan
Fazan 2 190 2 175 90-120 Cel
RIBA
Gretie zgé)arja] in spo- Vrodi zrak o
VRSTA JEDI _ _ asprpfa- — 6nombe
Polozajre- Temp Polozajre- Temp Ve [min]
Setk [°C] Setk [°C]
Postrv/orada 2 190 2 175 40 - 55 3 -4ribe
Tuna/losos 2 190 2 175 35-60 4 - 6 filejev
9.5 Mali zar
@ Pedico segrevajte 3 minute pred vstav-
lianjem Zivil.
Koli¢ina Mali Zar Cas priprave [min]
VRSTA JEDI Kosov [d] PoloZajre-  Temp 1. stran 2. sfran
Setk [°C]
Goveji zrezki 4 800 4 maks 12-15 12-14
Biftki 4 600 4 maks 10-12 6-8
Klobase 8 4 maks 12-15 10-12
Svinjski kotleti 4 600 4 maks 12-16 12-14
Pis¢anec (polovi- 2 1000 4 maks 30-35 25-30
ca)
Kebab 4 4 maks 10-15 10- 12
Pis¢ancje prsi 4 400 4 maks 12-15 12-14
Hamburger 6 600 4 maks 20-30 -
Ribji file 4 400 4 maks 12-14 10-12
Popeceni oblozeni 4-6 4 maks 5-7 -
kruhki
Popecen kruh 4-6 - 4 maks. 2-4 2-3
9.6 Infra pecenje
Govedina
VRSTA JEDI Koligina Polozaj redetk Tem[’oeé]at“’a Cas [min]
Goveji zrezekalifile, . oy epeline 1ali2 190-200 1) 5-6

manj pecen
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VRSTA JEDI Koliina  Polozaj rezetk Te"‘{’fg]at”’a Gas [min]
Goveiji zrezek ali file, . . 1
B et na cm debeline 1ali2 180-190 1) 6-8
Goveji zrezek ali file, . . 1
i e na cm debeline 1ali2 170-180 1) 8-10
1) Pegico predhodno ogrejte.
Svinjina
VRSTA JEDI Koliina Polozaj resetk Temf’.,ecr]at”’a Cas [min]
Plece, vrat, Sunka 1-1,5kg 1ali2 160 - 180 90 - 120
Kotlet, rebrca 1-1,5kg 1ali2 170-180 60 - 90
Mesna Struca 750g-1kg 1ali2 160 - 170 50 - 60
Svinjska kraca .
(predhodno kuhana) 750 g - 1kg 1ali2 150- 170 90- 120
Teletina
VRSTA JEDI Koli¢ina Polozaj reSetk  Temperatura [°C] Cas [min]
Pecena teletina 1 kg 1ali2 160 - 180 90-120
Telecja kraca 1,5-2kg 1ali2 160 - 180 120 - 150
Jagnjetina
VRSTA JEDI Koli¢ina PoloZaj reSetk  Temperatura [°C] Cas [min]
Jagnje-stegno, 1-1,5kg 1ali2 150 - 170 100 - 120
pecena jagnjeti-
na
Jagnjegji hrbet 1-1,5kg 1ali2 160 - 180 40 - 60
Perutnina
VRSTA JEDI Koli¢ina PoloZaj reSetk  Temperatura [°C] Cas [min]
Porcije perutnine 200 - 250 g na 1ali2 200 - 220 30-50
osebo
PiSCanec, polovi- 400 -500 g na 1ali2 190 - 210 35-50
ca osebo
Piscanec, pita- 1-1,5kg 1ali2 190 - 210 50-70
nec
Raca 1,5-2kg 1ali2 180 - 200 80 - 100
Gos 3,5-5kg 1ali2 160 - 180 120 - 180
Puran 2,5-35kg 1ali2 160 - 180 120 - 150
Puran 4-6kg 1ali2 140 - 160 150 - 240
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Riba (dusena)
VRSTA JEDI Koli¢ina Polozaj reSetk  Temperatura [°C] Cas [min]
reéena riba, ce- 1-1,5kg 1ali2 210 - 220 40 - 60
a
9.7 Odtaljevanje
RSTAKD g (ot Deanbseds o
Piééancva polozite na obr-
Picanec 1000 100-140 20-30 ”er’}”'(‘rk"rf)’;'r‘;kp‘ggfxl'{g"pga
polovici ¢asa priprave.
Meso 1000 100-140 20-30 Che ;’r‘l’p‘r’g\'/‘;‘”c' ()
Meso 500 90 - 120 20- 30 Obmite gﬁp‘r’:\'/‘;‘”c' Gasa
Postrvi 150 25-35 10-15 -
Jagode 300 30-40 10-20 -
Maslo 250 30-40 10-15 -
Smetano lahko stepete tu-
Smetana 2 x 200 80-100 10-15 di, ko Se vedno vsebuje
zmrznjene delce.
Torta 1400 60 60 -
9.8 Susenje - VroCi zrak
Na reSetke poloZite papir za peko.
ZELENJAVA
Polozaj reSetk .
VRSTA JEDI - — Temperatura [°C] Cas [h]
1 nivo 2 nivoja
Fizol 3 1/4 60-70 6-8
Paprika 3 1/4 60-70 5-6
Jusna zelenjava 3 1/4 60-70 5-6
Gobe 3 1/4 50 - 60 6-8
Zelisca 3 1/4 40-50 2-3
SADJE
Polozaj reSetk .
VRSTA JEDI - — Temperatura [°C] Cas [h]
1 nivo 2 nivoja
Slive 3 1/4 60-70 8-10
Marelice 3 1/4 60-70 8-10
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Polozaj resetk

VRSTA JEDI - — Temperatura [°C] Cas[h]
1 nivo 2 nivoja
Jaboléni krhlji 3 60-70 6-8
Hruske 3 60-70 6-9

9.9 Razpredelnica za sondo za meso

VRSTA JEDI Temperatura jedra [°C]

Pecena teletina 75-80
Telecja kraca 85-90
Rostbif po anglesko, malo pecen 45-50
Rostbif po anglesko, srednje pecen 60 - 65
Rostbif po angleSko, dobro pecen 70-75
Svinjsko plece 80 - 82
Svinjska kraca 75-80
Jagnjetina 70-75
PiS¢anec 98

Kunec 70-75
Postrv/orada 65-70
Tuna/losos 65-70

10. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

+ Sprednji del naprave oCistite z mehko krpo, to-
plo vodo in Gistilom.

+ Za CiSCenje kovinskih povrsin uporabite obi-
¢ajno Cistilo.

+ Notranjost pecice oCistite po vsaki uporabi.
Nato lahko laZje odstranite umazanijo in se ta
ne zazge.

+ TrdovratnejSo umazanijo o€istite s posebnim
Cistilom za pecice.

+ Vso opremo za pecCico ocistite po vsaki upora-
bi in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
krpo s toplo vodo in Cistilno sredstvo.

« Ce imate pribor z za¢ito proti prijemanju, ga
ne Cistite z agresivnimi Cistili, ostrimi predmeti
ali v pomivalnem stroju. Lahko unicite premaz
proti prijemanju!

@ Pripomogki iz nerjavnega jekla ali alumi-
nija:

Vrata pecice Cistite le z mokro gobico.
Posusite z mehko krpo.

Ne uporabljajte jeklene volne, kislin ali
grobih materialov, ker lahko poSkoduje-
jo povrsino pecice. Na enak nacin o¢i-
stite upravljalno plosco na pecici.

10.1 Cis&enje tesnil vrat

* Redno preverjajte tesnila vrat. Tesnilo vrat se
nahaja na okvirju notranjosti pecice. Naprave
ne uporabljajte, Ce je tesnilo vrat poSkodova-
no. Obrnite se na servisni center.

+ Za CiSCenje tesnil vrat si oglejte sploSne infor-
macije o ¢iScenju.



10.2 Nosilci reSetk

Za CiSCenje stranskih sten lahko odstranite nosil-
ce reSetk.

Odstranjevanije nosilcev resetk
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1.

2.

Sprednji del nosilca reSetke povlecite stran
od stranske stene.

Zadniji del nosilca reSetke potegnite z za-
dnjega dela stranskih sten in ga odstranite.

Names$canje nosilcev reetk
Nosilce reSetk namestite v obratnem zaporediu.

Zaokrozeni konci nosilcev reSetk morajo
gledati naprej.

10.3 Strop pedice

Za preprostejSe CiSCenje stropa pecice lahko od-
stranite Zar.

& OPOZORILO!

Pred odstranitvijo Zara izklopite napra-
vo. PrepriCajte se, da je naprava hlad-
na. Obstaja nevarnost opeklin.

1. Odstranite vijak, ki drzi Zar. Prvi¢ uporabite
izvijac.

2. Zar previdno povlecite navzdol.

3. Strop pecice oCistite z mehko krpo, toplo vo-
do in Cistilom ter pustite, da se posusi.

4. 7ar namestite v obratnem zaporedju.

OPOZORILO!
Prepricajte se, da je zar pravilno name-
§¢en in ne more pasti dol.

10.4 Luc v pecici

& OPOZORILO!

Pri menjavi Zarnice v pecici bodite pre-
vidni. Obstaja nevarnost elektriénega
udara.
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Pred zamenjavo Zarnice v pecici:

+ Izklopite pecico.

+ QOdstranite varovalke iz omarice z varovalkami
ali odklopite odklopnik.

(i)

Na dno pecice polozite krpo, da prepre-
Cite poskodbe Iuci v pecici in steklenega
pokrova.

Halogensko Zarnico vedno prijemajte s
krpo, da se ostanki mas¢obe ne bi za-
pekli nanjo.

1. Steklen pokrov obmite v nasprotni smeri ur-
nega kazalca in ga snemite.

2. (Ocistite steklen pokrov.

3. Zamenjajte Zzarnico v pe€ici z ustrezno Za-
rnico, odporno na toploto 300 °C.

Uporabite enako vrsto Zarnice.
4. Namestite steklen pokrov.

10.5 Ciscenje vrat pecice

Vrata pecice so sestavljena iz treh steklenih

plos¢. Za Cis¢enje lahko snamete vrata pecice in
notranje steklene plosce.

AN\
(1)

Odstranjevanie vrat pecice in steklene plosce

PREVIDNOST!
Naprave ne uporabljajte brez steklenih
plos¢.

Ce poskusate odstraniti steklene plo-
§ce, preden odstranite vrata pecice, se
lahko vrata zaprejo.

Vrata odprite do konca in primite teCaja vrat.

Dvignite in zavrtite vzvoda na obeh tecajih.
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3. Zaprite vrata pecice do prvega poloZaja od-
piranja (do polovice). Potem jih potegnite
naprej in snemite s tecajev.

4. Vrata polozite na mehko krpo na trdno po-
vrsino.

5. Sprostite sistem zapiranja, da boste lahko
odstranili steklene plo3ce.

6.  Obrnite zaponki za 90° in ju snemite z nju-
nega mesta.
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7. Previdno dvignite (1. korak) in snemite (2.
korak) steklene plos¢e eno za drugo. Zaéni-
te z zgornjo ploco.

8.  Steklene plosce ocistite z vodo in milom.
Temeljito jih osusite.

NamescCanje vrat pecice in steklene plosce

Ko koncate s Cis¢enjem, namestite steklene plo-
$Ce in vrata pecice. Ponovite zgornje korake v
obratnem zaporedju.

Pazite, da steklene plo$¢e namestite nazaj v pra-
vem zaporedju. Srednja plo$¢a ima okrasni okvir.
Povrsina natisa mora biti obrnjena proti notranjo-
sti vrat. Po namestitvi se prepriCajte, da povrsina

dotik.

natisa na okvirju steklene ploS¢e ni hrapava na

Poskrbite, da bo srednja steklena plos¢a vstav-
liena na pravo mesto (glejte sliko).

OPOZORILO!

11. KAJ STORITE V PRIMERU....

Oglejte si poglavja o varnosti.

Tezava

Mozen vzrok

Resitev

Pecica se ne segreje.

Naprava je izklopljena.

Vklopite napravo.

Pecica se ne segreje.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Pecica se ne segreje.

Potrebne nastavitve niso na-
stavljene.

Prepricajte se, da so nastavit-
ve pravilne.

Pecica se ne segreje.

Sprozila se je varovalka v
omarici za varovalke.

Preverite varovalko. Ce se va-
rovalka sprozi ve¢ kot enkrat,

se obrnite na usposobljenega

elektricarja.

Lu¢ v pecici ne deluje.

Zamica je okvarjena.

Zamenjajte Zarnico v pecici.

Na prikazovalniku se prikaze
F11.

Sonda za meso je v kratkem
stiku oz. vti¢ sonde ni dobro
vtaknjen v vticnico.

Vti¢ sonde za meso do konca
vtaknite v vtinico na sprednji
strani naprave.

Na zivilih in stenah pecice se
nabirata para in kondenz.

Hrano ste predolgo pustili v
pecici.

Po zakljucku peke jedi ne pu-
SCajte v pecici dlje kot 15 - 20
minut.
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Ce napake ne morete odpraviti sami, se obmite ni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okviru
na prodajalca ali na poobla$¢en servisni center. notranjosti naprave.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo

na plos¢ici za tehnicne navedbe. Plo¢ica za teh-

Priporo¢amo, da podatke zapiSete sem:
Ime modela (MOD.)

Stevilka izdelka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

12. NAMESTITEV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Vgradnja

12.2 Elektritna namestitev
& OPOZORILO!
Prikljucitev na elektriéno omrezje mora
izvesti strokovno usposobljena oseba.
@ Ce ne upostevate varnostnih navodil iz
poglavja »Varnostna navodila«, proizva-
jalec ne prevzema odgovornosti.

Naprava je dostavljena z vti€em in napajalnim
kablom.
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12.3 Kabel

Vrste kablov, ki so primerni za prikljuitev ali za-
menjavo: HO7 RN-F, H05 RN-F, H05 RRF, H05
VW-F, HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F.

Za presek kabla si oglejte skupno mo€ (na plo-
§¢€ici za tehniCne navedbe) in razpredelnico:

Skupna mo¢ Presek kabla
najvec 2300 W 3x 1 mm?
najve¢ 3680 W 3x1,5 mm?

Skupna mo¢ Presek kabla

najve¢ 1380 W 3x0,75 mm?

13. SKRB ZA VARSTVO OKOLJA

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol L/.\‘_) .

Embalazo odloZite v ustrezne zabojnike za
reciklaZo.

Pomagajte zaCititi okolje in zdravje ljudi ter
reciklirati odpadke elektricnih in elektronskih

Ozemljitveni vodnik (zeleno-rumen kabel) mora
biti 2 cm dalj$i od faznega in nevtralnega vodnika
(moder in rjav kabel).

naprav. Naprav, ozna¢enih s simbolom %, ne

odstranjujte z gospodinjskimi odpadki. Izdelek
vrnite na krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢inski urad.
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